
 PLATS POUVANT ETRE VÉGÉTARIENS  -  ALLERGIES, NOUS CONSULTER. 

 
 

 
 
 
 
    
 ENTRÉES    

 Poulpe grillé, mousseline carotte-paprika, granola  9 € 

 Carpaccio de veau, parmesan, vinaigrette au miel de Brière  8,50 € 

 Tomate grillée, burrata, vinaigrette tomate-passion  8 € 

 Velouté glacé du moment  6 € 

    
    
 PLATS    

 Poisson du moment, artichaut, fregola, fenouil, sauce barigoule  19 € 

 Tartare de bœuf, mille-feuille de pomme de terre au safran, brioche  18,50 € 

 Salade Caesar, hareng, volaille confite, mâche nantaise, sucrine, tome de région  16 € 

 Risotto snacké, légumes crus et cuits, sauce épicée comme une paella  15 € 

 Raviole ricotta tomate, petits pois/menthe, ricotta livèche   15 € 

          
    
 FROMAGES    

 Planche de Fromage 7 €  14,50 € 

    
    
 DESSERTS    

 Crémeux chocolat-mûre, ganache basilic, biscuit chocolat  7,50 € 

 Charlotte fraise-framboise, gel hibiscus   7,50 € 

 Le fameux gâteau nantais au rhum  7,50 € 

 Dessert du moment  7,50 € 

 Glaces et Sorbets en pot individuel 
Demandez-nous les parfums ! 

 4,5 € 

 
 

 
 
LE DIMANCHE NOUS PROPOSONS UNIQUEMENT LE BRUNCH 
 
1ER SERVICE A 11H, 2ème SERVICE A 13H30 
 
27 € PAR PERSONNE 

  



 PLATS POUVANT ETRE VÉGÉTARIENS  -  ALLERGIES, NOUS CONSULTER. 

 
 

 
 
 
 
    
 CÔTÉ SALÉ    

 Cake aux légumes de saison et mesclun  5,5 € 

 Planche de charcuterie et pain d’artisan 7,50 € 16 € 

 Planche de fromages et pain d’artisan 7 € 14,50 € 

 Planche mixte charcuterie et fromages et pain d’artisan  17,5 € 

    
    
 CÔTÉ SUCRÉ    

 Cake maison du jour  4 € 

 Cookie maison (2 € à partir du 2ème)  2,5 € 

 Gâteau nantais au rhum  7 ,50 € 

 Glaces et Sorbets en pot individuel 
Demandez-nous les parfums ! 

 4,5 € 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 


